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Vazeni Ctenari,

mame za sebou témér cely rok 2023. Dny se zkracuji, slunicka je ¢im
dal méng¢. Vétsin€ z nas pomalu klesa nélada, protoze tma odpoledne
neni nic, nad ¢im by ¢lovek jasal. Na druhou stranu kazdé ro¢ni obdobi
ma svoje kouzlo. Delsi vecery mohou vybizet k rodinnym setkanim, na
které tieba v 1ét€ neni tolik ¢asu.

Pro restaurace to ale neplati. Tam zac¢ina to méné radostné obdobi
vroce, kdy klesa jejich navstévnost a tim logicky i trzby. Za normalnich
okolnosti na tom vlastné nic zvlastniho neni, jeden rok se chyli ke konci,
aby piepustil Zezlo tomu nastavajicimu. Kazdy ve skrytu duse doufa,
Ze nasledujici rok bude urc¢ité lepsi nez ten predchozi.

Jak si v tomto ohledu bude stat ¢eské pivo? No popravde, moc
rizové vyhlidky ho necekaji. Nejdrive si na n¢j dosedne vyssi DPH,
protoze u toceného piva se méni sazba z 10% na 21%. A uz se potichu
mluvi i 0 Uprave spotiebni dané. Co na tom, Ze restaurace, zejména ty
vesnické, se jesté nevzpamatovaly z covidovych restrikei. Ze tam chodi
¢im dal tim méné lidi a Ze spousté z nich hrozi existenéni potize. Ceské
pivo se asi v o¢ich vlady dostalo na ¢ernou listinu. Obsahuje alkohol
a tim padem je srovnavano s ostatnimi zavislostmi. Pivo toho vSak
obsahuje mnohem vice. Mineralni latky ze sladu, antioxidanty zchmele
a vitaminy z kulturnich pivovarskych kvasinek. Pfi rozumné konzu-
maci to urcité pro zdravi tak devastujici nebude. Co je dnes pro lidsky
organismus hor$i? Rozumné piti piva, nebo nadmérna konzumace
napiiklad sladkosti, ¢i pramyslové zpracovanych potravin? Kazdou
chvili plati jina vyzivova poucka a neni jednoduché to vibec sledovat,
natoz se v tom vyznat...

Potrestat pivo je v tuto chvili zfejmé jednodussi a da se na tom
jesté vydélat slusny politicky kapital. Hle, my jsme ti, co bojuji za
zdravi naSich obyvatel! To, Ze si nékdo zajde do hospody na pivo,
podiva se tam na fotbal, nebo za kamarady, je§té neznamena, Ze se
automaticky opije. Pivovarnictvi, které ma v Cechach obrovskou
tradici, je dnes oborem, ktery plati za otloukanka. Mozna je ¢as
vymyslet ,,tiché pivo“. Z néj by se pak nemusela odvadét zadna
spotiebni dan.

NASE PIVO
VE SPARTANSKEM

Klostermann 11 a Klostermann polotmavy si nasly cestu do plechovek
s motivy Sparty. MiiZe za to syn naseho byvalého zaméstnance. Ten se spolu
se svymi kolegy stara o fanouskovsky fanshop Spartani.cz, ktery v souc¢asné
dobé nabizi 3 varianty téchto plechovek - Letenskou 11, Mistrovsky lezak
a Vyroc¢ni lezak odkazujici na leto$ni 130. vyroci od zaloZeni fotbalového
klubu AC Sparta Praha.

Redakéni rada: Jitka Hanzlovskd, DuSan Krankus, Martin Man, Vlastimil Matej
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. Pretisk a jakékoliv Sireni je povoleno pouze se souhlasem majitele

UVODNIK

V leto$nim roce nadm zdrazila klicova surovina, svétly slad, o vice
nez 50 %! Nikdo se nas neptal na to, zda to zvladneme, nebo ne. Bez
sladu se pivo vyrobit neda — to by jaksi nebylo pivem. Neméame z toho
zadnou radost, ale i my jsme museli ¢ast zvySenych nakladd promitnout
do koncové ceny piva.

Jako firma Pivovar Strakonice 1649 se divame dopiedu. Nema smysl
resit véci, které stejné nemulizeme ovlivnit. Nadale se budeme snazit
pro Vas vyrabét to nejlepsi pivo a nase pravidelna piva specialni. Jsme
piresvédceni o tom, Ze dobie vychlazené pivo bude mit vzdy své misto
v hosptdce, restauraci na jidelnim stole, grilovacce, nebo po né¢jakém
sportovnim vykonu.

Mame velké plany s ohledem na staceni plechovkového piva, chce-
me roz$irit portfolio nealkoholického piva, je toho je§t¢ mnohem
vice. Chceme, aby strakonické pivo bylo synonymem kvality za jesté
rozumnou cenu. Pivo dodavame nepietrzité od roku 1649. Az budeme
slavit 1 000 let existence, tedy vroce 2649, vézte, Ze to bude velka slava!!

Dé¢kujeme Vam za prizen, moc si ji vazime. Do roku 2024 prejeme
zejména pevné zdravi, to ostatni uz je v mnohém pomijivé...

Dusan Krankus, reditel pivovaru
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SLADKOVO OKENKO

SVATECNI ZITNY SPECIAL

Po c¢tyrech letech jsem oprasil recepturu
zitného specialu a radi jsme ho uvatili znovu.
Tentokrat je vSak jesté vice horky a diky chme-
lovym odridam Vital, Premiant a Boomerang
je jeho horkost intenzivni, ale prijemné sladé-
na. Chutové dominantni odrtida Boomerang
patii mezi nové vyslechténé ceské chmelové
odriidy a je zajimava svym korenitym, dievi-
tym a citrusovym aroma.

Co zlstava stejné, je pouziti 3 slada - tra-
di¢niho plzenského, zitného a zitného prazené-
ho sladu. Oba zitné slady pochazeji tentokrat z némecké sladovny Weyer-
mann sidlici v Bambergu, centru oblasti s nejvétsi koncentraci pivovard
na svété. Zitné slady pivu dodévaji nadech chleba a medu a zanechavaji
po napiti sametove hebky pocit v istech. Prazeny Zitny slad dodava to-
muto specialu jemné tony ¢okolady, ofechd a nugatu. Kombinace téchto
sladt pak pivu dodava tradi¢ni krasnou zlatavou barvu.

Specialni chut tohoto piva zapticinily i kvasinky, kter¢ jsme si opét
specilné kvili tomuto pivu pomnozili z malé zkumavky az na potiebné
mnozstvicca 100 kg. Jedna se o némecky kmen kvasinek RIMB 143 pou-
zivany pro kvaseni némeckych silnych piv stylu Bock. Diky pouziti téchto
kvasinek pivo intenzivné dokvasi delsi ¢as, amy jsme ho tak mohli uvarit
jiznakonci srpna. PrestozZe jsme letos opét uvarili 2 varky ajesté o vétsim
objemu nez v lonském roce, mize se stat, Ze nekteré varianty baleni se
vyprodaji jiZ pfed Vanocemi, proto doporucujeme nakoupit véas.

Zakoupit ho mizete od 29. listopadu na Pivovarské prodejné, v dis-
tribu¢nim centru v Holasicich u Brna, strakonickém Ternu ¢i ve vy-
branych Jednotach. Zakoupit ho lze ve filtrované podobé v pillitrovych
lahvich, bud samostatné, nebo vdarkovém baleni po 3 lahvich. Tradi¢né
pak bude k dispozici i nefiltrovana verze tohoto specialu — v 11 lahvich
s patentnim uzavérem, 21 dzbancich nebo sudech.

Preji klidny konec roku, uspésny zacatek toho nového a at Vam nés
Svatecni zitny special chutna.

a .a.".

Boomerang

Foto: www.svoboda-frankova.cz

Vlastimil Matej, slddek
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P. S. Dalsim specialem bude opét tradi¢né Velikono¢ni zeleny special

9. unora 2024 od 20:00 Sokolovna Strakonice

kapela: SCENA vstupné: 350 KE
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NASE PIVA

KLOSTERMANN 11 PRIJEMNE
HORKY LEZAK

STUPNOVITOST: 11,4 %
OBSAH ALKOHOLU: 4,7 % OBJ.
HORKOST: 35 IBU

Klostermann 11 je na$ vyrazn¢ hotky lezak a od
prosince ho zdobi nové graficky Cisté etikety. Velké
oblibé se tési v lahvové, sudové, ale i plechovkové
podobé. Zajimavosti je, Ze oslovil zastupce spar-
tanského fanouskovského fanshopu natolik, Ze si ho
vybrali a prodavaji pod svou znackou. Oblibené jsou
i nejmensi sudy o objemu 10 1, do kterych Kloster-
manna 11 plnime jiz od roku 2021. Vatime ho jiz od
roku 2018, kdy vznikl na pocest 170 let od narozeni
Sumavského spisovatele Karla

Klostermanna.

»3e svymi 35 IBU jednot-
kami horkosti se radi mezi
nejvice horké ceské lezaky.
Pro jeho vareni pouzivame
c¢eské chmelové odridy
Agnus a Uran, které do-

plnuje némecka odrida

KLOSTERMANN

OSTERMAN

KU
11

]

1.8
Horky lelak
2 shudena chosi
)

Uran Mandarina Kazbek
Bavaria

Diky grafickému znazornéni charakteru viini jednotlivych chmelovych odrid
muzZete snaze pojmenovat to, co vim na tomto pivé chutna a voni. Odridy Agnus,
Kazbek aMandarina Bavaria jsou v pivovarnictvi pomérné rozsirené. Odrida Uran je
pomeérné Cerstvou novinkou ¢eského chmelatstvi. Jedna se o vysledek Slechtitelského
programu pod vedenim Vladimira Nesvadby. Pod jeho dohledem byly vyslechtény
na ¢eské pomeéry pomérné exotické chmelové odriidy, ¢asto nazvané podle planet ¢i
planetek. Sklizen Uranu ¢it4 pouhych nékolik stovek kilogramd, z nichz velkou ¢ast
pouziva pravé nas pivovar. Navic je tato odriida odolna proti suchu, coz je vitana

vlastnost s ohledem na budoucnost. Foto: www.svoboda-frankova.cz

Mandarina Bavaria. Pti studeném chmeleni v ka-
dich na spilce se pak pouziva ¢eska odrida Kazbek,“
charakterizuje toto pivo sladek pivovaru Vlastimil
Matej. Mandarina Bavaria je spojena s nasim let-
nim specialem a odrtda Uran sklidila pochvalné
reakce u loniského Svatovaclavského specialu. ,,Pri
exkurzich je zastavka u Klostermanna 11 v rdmci
ochutnavek piva piimo z lezackého tanku jiz
tradi¢ni. Navstévniky jeho originalni horkost
piekvapi, ale soudé dle ¢astych dotazi na to, kde

ho mohou zakoupit, je to prekvapeni zpravidla
pozitivni,“ dodava s tsmévem sladek.

Skalnim fanouskam piv Klostermann délame
radost vzdy 13. tinora, kdy by Karel Klostermann
slavil narozeniny. Pravé v tento den v poslednich
5 letech zac¢ina prodej nefiltrované verze v 11
lahvi s patentnim uzavérem. V letoSnim roce
jsme nabidli nefiltrovanou verzi Klostermanna
polotmavého lezaku. Na rok 2024 ptipravujeme
Klostermanna 11 hotky svétly lezak.
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NASI ZAMESTNANCI

IVANA DOMORAZKOVA PRACUJE
V PIVOVARU JIZ 35 LET

Ivana Domordzkovd se narodila v DraZejové u Strakonic. Zdkladni
Skolu navstévovala ve Strakonicich a vzpomind, Ze kdyz se v pivovaru
varilo pivo, tak ji tato viiné ldkala natolik, Ze uz tenkrdt vyslovila prdni:
,»Tam chcijednou pracovat . Prdni seji splnilo a Ivana pracujev pivovaru
Jiz krdsnych, dlouhych 35 let.

Predtim ji ale jeji profesni cesta na chvili zavedla trochu jinym smé-
rem. Vyucila se prodavackou a nastoupila do prodejny Jednota. Tato
profese se ji libila, ale po matei'ské dovolené uz se z casovych dtvoda,
kvili odpolednim sménam, nemohla vratit na své ptivodni misto pro-
davacky, a tak zkusila své tésti v pivovaru. Sla si tedy s nadsazkou za
svym snem a vy$lo to. V roce 1988 nastoupila, nejdiive do vyrobniho
oddélent, na stac¢irnu lahvi. Po n¢jakém Case zacala také zastupovat své
kolegy na nejriiznéjsich dalSich pozicich v pivovaru, napft. na filtraci,
na vratnici nebo v kantyné. Kdyz se pak v roce 2005 postavil dievény
prodejni stanek, uréeny piedev§im k prodeji propagacnich predmétd,
zacala poméahat i tam. V roce 2006 se k prodeji propagac¢nich predmé-
ta pridal i prodej piva a prodejni stanek se zacal rozsifovat. Ivané se
prace v prodejné libila, a tak se vroce 2008, po 20 letech, vratila ke své
ptvodni profesi prodavacky, navic ve vysnéném pivovaru. Vroce 2018
nahradila dfevény prodejni stdnek nova zdéna moderni stavba a prodej
piva v ni neustéle stoupa. ,,Nova, vétsi prodejna uz byla nutna, jelikoz
nase pivo prodavame jak v 0,51 lahvich v prepravkach, tak prodej rozsi-
fujeme i o nejriznéjsi darkova baleni. V ramci naSich znacek, Dudak
aKlostermann, Kral Sumavy a Otavské zlaty, dnes nabizime celkem 8
druhti piv. CtyFikrat roéné mame v prodeji specialy - Velikonoéni, Letni
a Svatovaclavsky special a koncem roku Svate¢ni special. Nabizime
také stale vétsi mnozstvi propagacnich predméti, rika Ivana.

Ivana Domordzkovd a jeji vauk Simon.

Ve svém volném case Ivana rada Cte a cestuje. Rada se vénuje své
roding, se kterou vyrazi na vylety po Ceské republice a do zahrani¢i.
Se svymi kamaradkami jezdi nejen do zahrani¢i k mofti nebo do lazni,
ale pravidelné s nimi navs$tévuje i vinné sklipky na jizni Moravé. ,,Na
Moravu se vracim kazdy rok a mam to tam moc rada. Vzdy se setkdm
s prijemnymi lidmi a krasn€ si tam odpocinu. A navic moravské vino je
vyborné,” fika s ismévem Ivana. A ano, jinak nez s tismévem na tvari
Ivanu neuvidite, jak v prodejné, tak i v Drachkové, kde ve svém volném
¢ase provozuje hosptdku. ,,Z nasich piv mam nejrad¢ji Otavsky zlaty
aDudak 11, kterou ¢epuji i v Drachkové svym kamaradim a znamym.
V Drachkoveé mimo jiné poradame také rizna divadelni predstavent,
plesy nebo narozeninové oslavy,“ usmivé se Ivana. S provozem po-
hostinstvi ji vypomahaji jeji synové.

Vleto$nim roce slavi Ivana pracovni jubileum, 35 let v pivovaru, ale
v pristim roce oslavi i kulaté Zivotni jubileum. Radi bychom Ivané po-
prali hodné §tésti, zdravi a radosti ze Zivota, at se ji dari jak v pivovaru,
tak v soukromi, at se ji plni jeji sny a at ji nikdy nezmizi Gsmév z tvare.
Dékujeme.
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VYJIMECNA REMESLA

REMESLO SE ZLATYM DNEM I OBSAHEM

Remeslnici — osobnosti, které predstavuji um lidskych rukou a ktefi jsou druhem témér na vymreni.
Presto se ale najdou, a jsou to predevsim mladi lidé, kteri vraci davno zapomenutym remeslim jejich slavu
alesk, to kdyz pod jejich rukama vznikaji doslova unikaty. Pivovar Strakonice 1649, sam nositel tradi¢ni
remeslné vyroby piva, rozbéhl velice zajimavy projekt. Vyhledava remeslniky a odménuje nejen jejich
praci, ale predevsim touhu délat véci poctivé, tak jako to kdysi délali nasi predci.

MICHAL VOTRUBA, ZVONAR

Zvony jsou hlasem domova. Co pamét sahd, provdzely lidskd poko-
leni, a to doslova od kolébky az po hrob. Pod rukama zvonare vznikaji
véci, které k Zivotu nejsou nutné. Presto je lidé chtéji, a to nejen pro
samotné védomi toho, Ze zvon maji, ale snad i proto, Ze jsou spojenim
mezi nebem a zemi. Michal Votruba je ve svém rodu zakladatelem
zvonarstvi v malé vesnicce na jihu Cech. K jeho prdci ho privedla
touha pozndvat véze, ze kterych svymi mohutnymi hlasy zvony uddvaji
béh Zivota. V dilné Michala Votruby vznikaji zvony tradicnim zpiiso-
bem. Poctivé remeslo a um lidskych rukou nedokdzZe nahradit Zddnd
z modernich technologii. Proto byl zvonar Michal Votruba vybrdn jako
dalsi nositel ddvného remesla.

Byva zvykem, Ze podobna remesla se rodové dédi. U Vas je to
presné opacné. Vy jste zakladatel...

Zvuky zvond mé okouzlily jako malého a co se femesla tyce, to Slo
ruku v ruce. Piesto asi zdsadni zlom nastal v roce 1999, kdy jsem se
jako desetilety zacastnil Zehnani zvonu na Vysocing, kde Zije ¢ast mé
rodiny.

Co presné Vas oslovilo?

Bylo to néco jiného. Kdyz se davaly zvony do véZe, byla u toho tech-
nika, velka slava, ale hlavné z pritomnych lidi bylo citit néco opravdu
zvlastniho. Atmosféra davala jasné tusit, Ze jde o jedine¢nou udalost,
ktera se nestava kazdy den. Bylo to opravdu néco neobvyklého.

Dalo by se rici, Ze jste zvony fascinovan?

To bych rekl, Ze se dostavilo pozdé&ji. Moje vasen zacala ve veZich.
Ty mé doslova pritahovaly. At uz to byly stavby svétské nebo cirkevni,
rozhodujici byly véZe. A v nich byvaji zpravidla zvony, ovSem v dobé,
o které mluvim, jsem zvony vnimal jako dopliiky. Kouzlo jsem spat-
roval v samotném reSeni stavby. Fascinovaly me¢ pohledy z vézi.

Presto jste ale kouzlu zvonii neunikl.

Jako malého kluka mé nenechavala v klidu predstava, jak takovy
zvon vznika. Snad byla dal§im prelomem navstéva zvonaiské dilny
Perner v Pasov€. Po navratu domd jsem s otcem zkousSel ulit zvon.
Nejprve z olova, pak z hliniku. Ty samoziejmé nezvonily, ale odlitek
to byl. A o to v tu chvili §lo, aby vznikl zvon.

Jiskra mezi vami a zvony preskocila. Co bylo dal?

V devaté tiidé jsem mél jasno. Budu zvonafem. M€l jsem obrovskou
podporu rodic¢t, chut a touhu zkusit to. Nastoupil jsem na slévarenskou
pramyslovku do Brna a sméroval ke svému povolani. Je§té nez jsem
dokoncil stiedni $kolu, ulil jsem zvon, ktery uz mél majitele. Nasle-
dovaly dalsi zvony i dalsi zakazky.

Zvony jsou nezapomenutelné predevsim diky svému hlasu. Mél
jste mozZnost si na néktery slavny zazvonit?

Kazdy zvon ma své kouzlo. Ale asi za nejvetsi zazitek povazuji
zvonéni na Zikmunda. Do katedraly jezdim témér kazdy rok na novo-
ro¢ni zvonéni. Zvond, na které jsem zvonil, bylo hodné. Je to tim, Ze
mezi zvoniky mam mnoho pratel. Zvonil jsem na zvony v Pisku. Mist
a zvont bylo vic.
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Jaké myslenky vas provazeji, kdyZ rozeznivate takovy unikat,
jakym napriklad Zikmund v katedrale sv. Vita je?

KdyzZ rozeznite zvon ve Svatovitské katedrale, mate dplné jiny zvu-
kovy zazitek. Vibrace vas pohlti tak, Ze rezonuji celym vaSim télem.
Navic protahnete celé télo. Vezméte si, ze Zikmund vazi 13,5 tuny
a houpou s nim ¢étyfti lidé. Musite zatnout vSechny svaly v téle, jinak
vas lano vytahne nahoru. Vedle toho se setkavate s lidmi, pro které je
rozeznivani zvont poslanim.

Mize do taju zvonika proniknout i laik?

Kdo nevi, ktera bije, je na tom §patné. Paradoxné tplné nejlépe zazvo-
ni déti diky své bezprostiednosti. Obecné ale plati, ¢im je zvon vétsi, tim
je jednodussi ho rozeznit. Velkému zvonu staci dat vykyv a energii a on
setrvaénosti funguje sam. Nejhorsi jsou malé kaplickové zvonky. Casto
si délaji, co chtéji, a je problém se na né€ naucit zvonit.

KaZzdy zvon je origindl a jen lidskd ruka mu miiZe ddt vlastnosti, které
kazdy z nich md mit. Ulit zvon znamend zacit na misté, kde bude zavé-
Sen. Presné zmérit misto, zjistit, jaké zvony tam jiz zvoni, a hledét do
budoucna. Mnohdy prdce odlitim jednoho zvonu nekonci. Pokud je misto
dostatecné velké, existuje moznost, Ze prijdou nové generace s touhou ulit
dalsi zvony. Ty pak budou muset vSechny souznit. Zvonarina neni prdce
pro pomijivy okamzik jednoho Zivota, zvony preZivaji staleti i generace,
a tak musi kazdy ze zvonarii uvaZovat.

Odliti zvonuje velkd sldva, kterév radé pripadii byvaji pritomni ti, pro které
Jje zvon ulivdn. Nez ovsem k samotnému uliti dojde, predchdzi mu sloZitd prdce
technickych vykresti avypocti oprend o fyzikdini znalosti. Ton, podle Michala
Votruby, uddvd zvonu jeho tvar a sila zvonového Zebra. Jak ho docilit, uz je
Jjeho tajemstvim. Kdy?Z je tohle vSechno pripraveno, tvori se Sablony. Jedna
projddro, coz je dutina budouctho zvonu, druhd pro falesny zvon a treti pro
pldst nebo, chcete-li, kosili zvonu. Jddro jsou do homole vysklddané cihly,
které se ndsledné mazou specidlni hlinou. Ponejprv hrubou, jak jddro nabyvd
na mocnosti, zavrsuje se tou nejjemnéjsi, az se docili presného tvaru. Falesny
zvon pak slouzijako zdklad pro zvonovou formu. Diky voskovému povrchu tak
miizZe zdkaznik poprvé vidét redlnou podobu budouciho zvonu véetné nazdo-
beni. Je-li vSe podle prdni klienta, pak se zalinaji nandset
na falesny zvon jednotlivé vrstvy hliny rozredéné pivem,
které daji vzniknout pldsti zvonu. Tak vznikla pod rukama
zvonare tridilnd forma, kterou zbyvd uz jenom zahrit. To, co
bylo zvosku a sddla, se nendvratné roztavi. Po rozebrdni for-
my se vyjme falesny zvon a poté opét presné sloZi na ptivodni
misto. A tohle je ten moment, kdy mezi jddrem a pldstém
vznikd dutina pro naliti kovu. Formu zvonar* stdhne kovovy-
mi obrucemi, uloZi do lici jdmy, kterou upéchuje hlinou, aby
nepukla a vydrzela obrovsky ndpor zvonoviny roztavené na
1100 °C a zacne se se samotnym odlitim zvonu. Priprava
zabere nékolik mésicti, odliti pouhych pdr minut, béhem kte-
rych se zpecetivsechna zvonarova prdce. Byvd zvykem, Ze se
pred samotnym odlitim dilu pozehnd, aby se dobre zrodilo.
Tohle je jen zddnlivy konce pribéhu jednoho zvonu. Formy se
rozbiji, zvon se vyjme a poprvé vydd sviij zvuk.

Jak docilite presného ladéni zvonu?

To je jen fyzika a zkuSenost. Kazdy ton ma svou frekvenci, ktera je
predem dana a zname ji. Vétsi zvon bude mit pomalejsi frekvenci, mensi
rychlejsi. Tim, Ze zvon prizpisobuji velikostné, tim ménim frekvenci
a k tomu je nezbytna znalost toho, co si material a zvon nechaji libit.

Kdyz poslouchdte vyprdvéni mistra zvonare, nezbyvd nez pred umem
predki, kteri lili zvony ve dvandctém stoleti, s pokorou smeknout. Prece
Jjenom, ac sev dilné Michala Votruby pracuje tradi¢nim zptisobem, dnesni
zkuSenosti a znalosti znacné pomdhaji k dokonalosti zvonii. To tehdejsi
lidé neméli, a presto zvony z té doby, a nejsou to Zddni drobci, ale dvoutu-
novi velikdni, dodnes znéji z vézi.

Je srdce pro zvon stejné diilezité jako to lidské pro ¢lovéka?

Opravdu hodné. Ovliviiuje vyznivani zvonu. Kdyz bude tvrdé,
zvon bude mit horsi zvuk a brzy ho opottebuje. M¢kké srdce zvon
nerozezni.

Co se stane, kdyZ zvonu pukne srdce?

Pro zvonare je to normalni technické zavada zptsobena
vnitfnim pnutim v srdci a dalsi prace. Lidé to ale maji
spojeno s nestéstim a tézko fici, zda v historii §lo o souhru
nahod, nebo predzvést nestésti. Kdyz k tomu dojde, nikdo
to nebere na lehkou vahu a je snahou co nejrychleji srdce
opravit.

Kdyz pukne srdce, takovd Skoda to nenti, jak ale rikd Michal
Votruba, daleko horsi je, kdyz pukne zvon. Ztrati zvuk, je ne-
pouzitelny a pro zvon je to zkdza. Ale i tu Sikovné ruce zvonare
dokdzi preciznim svarem zacelit. Neni ani priznivcem preliti
zvonu. A pro¢? No zkrdtka proto, Ze tak, jak ho ulily ruce pred
mnoha lety, uz ho nikdo jiny neulije a zvon ztrati svou jedi-
necnost a historickou hodnotu.

Zvony od nejmensich kilovych az po obry s vdhou pres
500 kilo z dilny Michala Votruby znéji v rozlicnych koutech
svéta. V Itdlii, Jakutsku, Slovensku. U nds je uslysite hlavné
vjiznich, stiednich, severnich Cechdch, na Vysociné a na Krd-
lovéhradecku. Votrubova dilna je limitovdna velikosti pece. Kdyby ovsem
byla vétsi, mohl by v ni byt ulit zvon o vdze az 1200 kg. Ov§em mist, kam
by takovy velikdn v Cechdch mohl byt umistény, moc neni.

Necht tedy zvony znéji nasi krajinou a ohlasuji jen samé dobré zprdvy.
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O nase socialni sité se spolec¢né s Petrem Horakem ze spolec¢nosti DFMG stara sladek Vlastimil Matej. Ten rad spojuje prijemné s uzitecnym
(v tomto pripadé cestovani s rodinou a pivo) a diky tomu vznikl nepravidelny serial fotek s podtitulem Sladkovo okénko.
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RECKO A KRAL SUMAVY V DAVLI

Tavernu Thessaloniki v Davli oteviel Rek s ceskymi koFeny a zdroveri
Jeji Séfkuchar Vladimiros Konstatinos Hraba v roce 2005 jako maly
rodinny podnik. Rozlohou mensi restaurace si ale casem vybudovala
daleko rozmérnéjsi povést. Pokud chcete ochutnat tradicni i méné
tradicni recké speciality od Feckych kuchari poddvané nejen s reckym
vinem, ale i nasim Krdlem Sumavy, je tieba se objednat minimdiné
s tydennim predstihem.

Z Cech az nakonec svéta a zase zpatky - tak by se dala popsat Zivotni
i pracovni pout Vladimirose Hraby. ,Mtj tatinek byl Cech pochazejici
z Husince u Prachatic a maminka Rekyné, ktera do Cech ptisla s prvni
povéale¢nou vlnou cizincd,” popisuje Hraba. Jeho détstvi a dospivani
Hraba piestéhoval s rodinou do Recka. ,,Potom, co jsem se nedostal
na medicinu, mé tata uklidiioval - béz do Recka, nau¢ se vafit a otevii
si tam svoji restauraci. To je lep8i nez byt doktorem v socialistickém
zdravotnictvi,” vzpomina Hraba.

Veédéli jste, ze fecka kuchyné se vyvinula z kuchyné mésta Konstan-
tinopole? To osidlovali od po¢atku vékt Rekové a tvorili tu bohatsi ¢4st
meéstské spole¢nosti. Tudiz méli dost finan¢nich prostredku, aby si
vytvorili podminky pro bohatou a pestrou kuchyni, proto nazev - po-
litiki kouzina. ,,Kdyz Turci vyhnali Reky z Konstantinopole (nynéjsiho
Istanbulu), pfinesli si hlavné do severniho Recka a zejména Soluné
také jejich kuchyni s drahym koifenim a drahymi ingrediencemi,
poutavé vypravi Hraba. Pravé v Soluni, fecky Thessaloniki sbiral své
nejcennéjsi zkusenosti na riznych pozicich v gastronomii v restaura-

cichihotelech, ato nejen na pevning, ale i na jednom z feckych ostrovti
Skiathos. ,,Ostrovni fecka kuchyné se lisi v tom, Ze zde vatili z toho,
co bylo nejdostupnéjsi, a to z ryb. Pokrmy byly proto skromné;jsi a od
bohatych Athén ¢i Soluné se lisily,“ popisuje feckou kuchyni, tedy alfu
iomegu své taverny Hraba.

V menu taverny tak naleznete stale popularni Tzatziki, tedy predkrm
z pravého reckého jogurtu s okurkou, koprem a ¢esnekem, dale na-
piiklad Pastourmas, tedy naloZenou hovézi ro§ténou z mladého byka,
ktera zraje 12 mésicd, se suSenymi rajéaty a polnickem nebo Halloumi
Saganaki, smazeny kypersky syr. Popularnim vyhlasenym tahakem
jidelniho listku ov§em ztstavaji Ochtapodi Scharas neboli chobotnice
na grilu. ,,Chceme ale zakazniklim nabidnout i méné tradi¢ni pokr-
my spiSe z domacich recept,“ zddraznuje Hraba, jehoz zakaznici
mohli v minulosti ochutnat i odvazny pocin v podobé fecké drstkové
Patsas. Sam Hraba si z feckych jidel nejvice pochutna na Pasticiu,
tedy makaronech zapecenych s mletym masem a beSamelem, které
mu pripravovala jeho babicka, a pokrmu z plnénych paprik s ndzvem
Yemista. Kral Sumavy se pry vyborné hodi k feckym pokrmiim a je
pro n¢ tim spravnym dopliikem a ne naopak, jak Hraba vtipné glosuje
vztah ¢eskych konzumentt k pivu a jidlu.

»Je mi bliz§i mentalita recka, ale dokazu balancovat mezi feckym
a ¢eskym myslenim, a to je myslim moje vyhoda,” premysli Hraba,
ktery se nakonec do ¢eské kotliny vratil diky své manzelce - Cesce. Po
20 letech zde ale zac¢al tzv. od nuly. Jeho kroky nejdiive vedly do restau-
raci ceskych. Ostatné tam také jako pomocna kuchynska sila také kdysi
zadinal. Po dvou letech v Cesku se rozhodl zaloit si restauraci vlastni
- dnes piisobivy kus Recka s &etnymi fotografiemi pestrych feckych
redlii spole¢né s neodmyslitelnym servirovanim a dopliiky v modré.
Samoziejmosti je vareni z autentickych reckych surovin. Ostatné
kromé vynikajicich feckych specialit zminuji zptsob servirovani pokr-
mu i milou obsluhu nej¢astéji pochvalné recenze navstévnika taverny.

Za letnich dni mtzZete posed€t na terase s malebnym vyhledem
na feku Vltavu a za doprovodu naseho Letniho specialu. Spole¢né
s tavernou provozuje Hraba také eshop s feckymi potravinami. Pokud
se chcete na chvili vytratit z bézné denni rutiny, zajedte si na recky
ostrivek do Davle a vychutnejte si naSe pivni speciality v kombinaci
s témi reckymi.
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KLID A KLOSTERMANN
V PRASILECH U SKARDU

Vite, co je to Skarda? Pod timto ndzvem se
schovdvd velmi rozsirend rostlinka s jasné Zlu-
tymi kvéty podobnd pampelisce. Skardu nalez-
neme témeér vsude, i na sumavskych Prdsilech.
Zde ovsem neroste pouze na loukdch, ale nasla
si cestu i do ndzvu penzionu a prijmeni maji-
tele. Petr a Ivana Skardovi vedou v Prdsilech
mensi rodinny Penzion Skarda s vyhldSenou
kuchyni a nasim Klostermannem.

Byvala sklarska a papirenské osada Prasily
na Sumavé mé co nabidnout. Lezi zhruba
20 kilometrt od Zelezné Rudy a v okoli je
mnoho turistickych tras pro p&si turisty, cyk-
listy i bézkare. Své o tom vi majitel penzionu
Petr Skarda, ktery tu ma jakozto mistni ro-
dak prochozenou kazdou cestu a cestic¢ku.
Do rodnych Prasil se vratil ale az po 25 le-
tech podnikani. Penzion o kapacité 18 1a-
zek prevzal po svém otci, ktery tuto budovu,
byvalé zdravotni stiedisko, sdm rekonstruoval

g

a penzion zde také provozoval. ,,Manzelovi
rodic¢e provozovali obchod naproti pres ulici.
Pak se rozhodli pro penzion a tuto budovu
vlastnima rukama prestavéli. VSude tady tak
na nas dycha jejich prace,“ seznamuje nas Iva-
na Skardova s historii penzionu, kde se od jeho
otevreni toci strakonické, nejdrive Otavsky
zlaty a nyni polotmavy Klostermann.

S prislibem, Ze bude pokracovat v otcovych
stopach, provozuje Petr Skarda spoleéné
s manzelkou sviij penzion jiz 9 let, pricemz

Ivana zaji$tuje provozni a ubytovaci servis
ajeji muz zastava roli kuchare. Vramci svych
sluzeb se v penzionu snazi vénovat predevsim
stalym hosttim, kterym nabizi ubytovani ve
2 az 4 lazkovych pokojich a moznost snidané
a vecere. ,,VétSinou se u nas jedna o stéalou
klientelu. Jsme radi, zZe si k ndm najdou cestu
napriklad i déti hostd, ktefi nas navstévovali
drive,“ uvadi Petr Skarda, ktery jim zde
ptipravuje vyhlaSené polévky jako kulajdu ¢i
hiibkovou polévku, ¢i Sumavskou masovou

smeés a dalsi pokrmy z hub jako veprové
medailonky na hiibkach nebo houbovou
smazenici v bramborakového placce. Ve-
fejnosti se zde vénuji spise okrajove, ale, jak
zdUraznuji majitelé, kdyz prijedou cyklisté na
pivo, tak je neodmitnou a radi jim ho nato¢i.
,Pravidelné tu vidime také tfeba ¢leny Klu-
bu Ceskych turistl, ktefi si sem prichazi se
dzbankem. Obc¢as si s ndmi domluvi veceri
a pivo i mistni chalupéafi nebo turistické au-
tobusové zajezdy.“ Ti i ostatni si také oblibili
darkova baleni piva Klostermann, kterymi
se Skardovi rozhodli rozsifit svoji nabidku
a ktera 8la zejména v letni sezoné hojné na
odbyt. Turisté si pro n¢ nevahaji dojet tieba
az ze vzdalenégjsiho Srni.

Jak Skardovi uvadéji, sami nejradéji ,,mizi“
za odpocinkem do okolnich Sumavskych hvoz-
dg, stale jeSté nepoznamenanych davy turista.
Jezero Laka, osada Gsendet ¢i Stodtlky, udoli
Prasilského potoka, Serltv dvir, to jsou mista,
kde to na vas dychne,“ zmiiuje Petr Skarda
nedaleké zajimavosti. ,,Shodli jsme se na tom,
Ze nebudeme mit na pokojich televizi. Jsme
radi, kdyz unas lidé jdou do prirody, opravdu ji
vnimaji a potom si spolu popovidaji udobrého
pivka,“ zakoncuje Ivana Skardové v umav-
ském duchu né$ rozhovor.
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EXPORTNI TRHY

V CHORVATSKU S DUDAKEM

ze by chtéli strakonické pivo
v pristim roce nabizet i nadale.

»Strakonické pivo si v hote-

lu Zagreb oblibili nejen cesti
turisté, ale pozitivni ohlasy pri-
chazeli i od zahrani¢nich navstévnika.

Budeme moc radi, pokud strakonické pivo
prispéje k tomu, Ze se budou lidé do této
destinace radi a opakované vracet,” rika
Roman Homola.

Na to, aby bylo pivo stale ve skv¢lé kondici,
dohlizeli pres celé 1éto delegati a zaméstnanci
cestovni kancelare Amico travel. Jejich sta-
rosti byl pravidelny proplach a sanitace vy-
Cepniho zarizeni. I diky jejich péci dominovali
pozitivni ohlasy na leto$ni pivni novinku.

Méstecko Karlobag lezi na pobrezi Jader-
ského more mezi mésty Rijeka a Zadar. Po-
¢tem lGzek se fadi mezi klidnégjsi letoviska.
Hotelu Karlobag nalezi i vlastni oblazkova
plaz. Snadno dosazitelny je i na dohled
vzdaleny ostrov Pag rovnéz s krasnymi ob-

Nase pivo se béhem letosniho roku dostalo do
8 evropskych stdtii. Po klasickych destinacich,
Jako je Slovensko, Madarsko, Ukrajina, Polsko,
Rakousko, Némecko ¢i Svédsko, je k dostdni
v letni sezoné i v Chorvatsku. Tam ho totiz
dovdzi piseckd cestovni kanceldi Amico travel,
se kterou jsmev minulostijiz spolupracovali na
exportu piva do Itdlie.

=
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DUDAK A SPORT

GOLY S LOGEM PIVOVARU NA DRESU

Strakonicky hokej nereprezentuje jen
uspésny A-tym, ale i snaha nékolika desitek
hokejovych nadsencii vychovdvajicich dalsi
hokejovou generaci. Nejen o tom jsme si po-
vidali s LubosSem Parkosem, strakonickym

roddkem a predsedou hokejového klubu.

Jak se aktualné dari strakonickému hoke-
jovému klubu?

Klub funguje ve dvou rovinach. Tou prvni je
mladez, kde nam jde o to privést déti k hokeji
apredevsimio to, aby je to bavilo. U mladeze
je zaroven vzdy prijemné, pokud se nékterym
z nasSich odchovancti podari dostat do klubd
ve vysSich ligach. Dilezité je i doplnéni A-ty-
mu z nasich odchovancti. Druhou rovinou je
pak A-tym, ktery je vykladni skfini smérem
knaSim fanouskdm. Tam jsou dobré vysledky
velmi dilezité, protoze pritdhnou divaky. Na
zapasy play-off pak chodiivice nez 1000 na-
v§tévnikl. Hrajeme krajskou ligu a sezénu
jsme letos zahdjili aspé$né a pohybujeme se
okolo 2. mista v tabulce.

Jak velky je zajem mezi détmi o hokej?

[ kdyz je ve Strakonicich velka konkurence
sportd, tak na nabor ptislo 50 déti. Ne vSichni
zlstanou u hokeje, ale my to bereme ijako Sko-
lu brusleni. Hokej je oblibeny i u dévcat, napric
mladeznickymi kategoriemi mame odhadem
20 dévcat v klucicich tymech. Strakonickym

=

$kolkam nabizime i dopoledni brusleni za
Ucasti naSich trenérd. V odpolednich hodinach
pak byva pravidelné Skola brusleni, coz je za-
roven i nabor pro déti, které to zaujme.

Jaké jsou mezi fanousky ohlasy na vase
nové dresy s logem naseho pivovaru?

Ohlasy jsou od hracd i od divakd kladné.
S pivovarem spolupracujeme jiz zhruba 15 let,
ale pred letosni sezonou se stal hlavnim
partnerem a jsme za to moc radi. Umisténi

Jeden z nejstarSich ceskych hokejovych klubu zaloZeny v roce 1919.
K zastreSeni zimniho stadiénu doslo v 70

kapacita je 2 500 divaka.

. letech minulého stoleti a jeho

loga pivovaru na nase dresy je tak vysledkem
intenzivnéjsi spoluprace. Tu symbolizuje i to,
Ze zimni stadion od konce loriské sezony nese
nazev Dud4k aréna.

Jak slozité je ziskat sponzory pro zajiSténi
chodu klubu?

Nastésti mame stalé sponzory, kteri ¢asto
hokej sami hrali nebo mu fandi, ale i tak
bychom dalsi sponzory uvitali. Potencialni
sponzory se snazime oslovit i tim, Ze nejde jen
o hokej samotny, ale i o to, aby déti mohly spor-
tovat, i kdyz se pak ne zkazdého stane hokejis-
ta. Kazdopadné bych rad nasim sponzoriim za
jejich podporu podékoval. Dilezita je pro nés
i podpora ze strany mésta, které hradi prona-
jem ledu pro mladeznické kategorie a zaroven
i prispiva na ¢innost klubu.

Kolik lidi se stara o chod strakonického
hokeje?

O jeho ¢innost se stara okolo 40 lidi, jen
o mladez se star4 32 lidi ve svém volném Case
a za symbolickou odménu. Timto bych jim
chtél za jejich ¢innost a nadSeni moc podé-
kovat, bez nich by to opravdu neslo.

LI

V Hotelu Zagreb ve mésté Karlobag si
mohli ¢astnici zajezda v letni sezon¢ po-
chutnat na naSem nejprodavanéj$im pivu
Dudak 11, a to v ¢epované podobé. Po le-
toSnich pozitivnich ohlasech se majitel
cestovni kanceldfe Roman Homola shodl
s chorvatskym majitelem hotelu na tom,

lazkovymi i pise¢nymi plazemi. V dojezdové
vzdalenosti se navic nachazeji i 3 narodni
parky — Paklenica, Severni Velebit a Plit-
vicka jezera s rozmanitymi krasami ptirody.
Zajimavych mist najdete v Karlobagu vice
nez dost a po kazdém vyletu se pak mizete
osvezit na§im vybornym lezakem
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REKLAMNI POUTACE

REMESLO S PENOU V NASICH
NOVYCH REKLAMACH

FASCIE

VYSTRC Zatkol jsme si dali promitnout n4s slogan ,,Remeslo s pénou*

anasi historii tradi¢ni vyroby piva do téchto prvki a véfime, zZe se
nam to povedlo. Sjednocujicim prvkem je nase logo se siluetou
pivovaru a rokem zaloZeni. Remeslo piedstavuje barva médi
a jeji tepand Uprava, tak jak diive vznikaly napft. pivni korbele
a jiné ru¢né vyrabéné predméty. Jedinecnost reklamy spociva
ivtom, Ze pfi dopadu svétla je imitace médi natolik vérohodna,
ze koresponduje s redlnou podobou. Uz ted je mozné nékteré
ztéchto prvki vidét na nasich vybranych provozovnach. Vérime,
Ze i vam se zminéné jednotlivé prvky budou libit a postupné se
s nimi budete setkavat ve vétsi mire.

ACKoO

MENU BOX TABULE

V kazdém cisle se vam snazime predstavit
nase novinky, které se tykaji nejen piv, ale
i reklamnich material a vSech véci, které
s pivovarem, vyrobou piva a jeho konzuma-
ci n&jak souvisi. Jestlize se bavime o dalsi
novince, tak vezte, Ze tou aktualné nejvice
z4asadni z pohledu marketingu a nové image
pivovaru, hned po novych etiketach u znac-
ky Dudak, je nova venkovni vizibilita naSeho pivovaru u partnerskych provo-
zoven. Jeji finalni podoba, od grafického navrhu az po jeji tspéSnou vyrobu,
trvala necely rok. Autorem grafické podoby je Ing. Arch. Antonin Malec a vyrobu
zajistila spole¢nost Finesa Borovany.
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